1 I Papanasi

Rumunijske palacinke sa sirom
Za 4 osobe Vrijeme pripreme: 5 minuta Vrijeme kuhanja: 15 minuta

¢ 900 g svjeZeg sira

¢ 50 g brasna

¢ 8jaja

* % cajne Zlicice soli

¢ 6 jusnih Zlica Secera

¢ 2 cajne Zlicice naribane limunove kore
¢ 120 ml biljnog ulja

¢ 360 ml kiselog vrhnja

¢ 2 jusne Zlice vanilin Secera

Recepti

1 v plikoj tavi ili Manjoj tavi za pirjanje 5 Pomijesajte kiselo vrhnje s ostatkom
zagrijte malo ulja dok ne po¢ne cvrcati. Secera i vanilin Secerom.

2 U posudi istucite zajedno sir, jaja, brasno, 6 Prekrijte palacinke s mjesavinom od
% 3ecera, limunovu koricu i sol. kiselog vrhnja.

3 Kutljaom zagrabite i u zagrijanu tavu 7 Po potrebi polijte cajnom Zlicicom soka
stavite priblizno % 3alice smjese za svaku od maline ili jagode.

palacinku. .. .
8  Posluzite vruce.

4 Pecite dok palacinke ne poprime zlatno-
smedu boju s obje strane.
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Zdjela za mijesanje

Manja tava za pirjanje s
poklopcem
19 cm

Posuda za kuhanje bez
prianjanja s poklopcem
promjera 20 cm
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