I B Pappardelle Puttanesca

Jednostavno i ukusno klasi¢no talijansko jelo
Za 4 osobe Vrijeme pripreme: 15 minuta Vrijeme kuhanja: 20 minuta

450 g Pappardelle tijesta ili nekog
drugog tijesta

6 Pelati rajcica

60 ml ekstra djevicanskog maslinovog
ulja

1 jusna Zlica origana

1 ¢ajna Zli¢ica maZorana

% Cajne ZliCice zdrobljenog crvenog
papra

¢ 250 g nasjeckanih crnih maslina

* 65 g kapara

* 4 reznja nasjeckanog ceSnjaka

Recepti

¢ 10 nasjeckana filea incuna

« 6 tankih kriski Fontina/Gruyére/
Emmental sira

1 stavite rajcice i maslinovo ulje u Manju
tavu za pirjanje i pirjajte na laganoj vatri.

2 Zakuhajte vodu i skuhajte tijesto.

3 Lagano dodajte ostatak sastojaka u
umak od rajcice te mije3ajte drvenom
kuhacom.

4 Gotovi umak posluZite na skuhanom -'°Potr
tijestu : ebno;
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Manja tava za pirjanje Posuda za kuhanje bez Lonac s poklopcem  Posuda za pripremanje
s poklopcem prianjanja a s poklopcem od8l tjestenine

promjera 25 cm
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